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Introduction

« Vins de Bordeaux sans sulfites », un
projet de recherche de 'UR CEnologie soutenu
par le CIVB a débute en 2018.

Il vise a réepondre a 3 questions :

Les vins rouges réussis issus des
cépages bordelais et produits sans sulfites
ont-ils une typicité propre?

Quels sont les consequences
compositionnelles et sensorielles de
I'absence de SO,?

Quels sont les itinéraires techniques
adaptés a I'élaboration réussie de ces types
de vins?



52 vins indiqués
comme étant sans
SO2 ou avec des
doses en SO2
extrémement faibles
des millésimes 2015
et 2016 ont été

rassemblés
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Evaluation des défauts
olfactifs et gustatifs,
Panel de 8 experts.

Evaluation Sensorielle

!!/

T i | [ =

@ g

Détermination de la
teneur en SO2 avec le
Franz Paul

H202

S02(gaz) —P?

Vin+ acide _.'
orthophosphorique

Dosage du SO2
total

<30 mg/L

4



4 )
4 échantillons possédaient
une teneur en SO2 total
supérieure a 30 mg/L
\ J

52 échantillons
« sans » SO:

33 sur 48 échantillons c’est-a-dire le
69% présentaient des défauts
— La fréquence de vins défectueux
était analogue pour les deux
millésimes
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Evaluation des défauts olfactifs et gustatifs pour
les vins « sans » SO, : un effet du prix des vins?
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Evaluation des défauts olfactifs et gustatifs pour les
vins « sans » SO, : un effet de l'origine des vins?
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Evaluation des défauts olfactifs et gustatifs pour
les vins produits avec SO,

20 échantillons 3 échantillons
avec SO, présentaient des défauts

Cotes de Blaye

Moulis

M Cote de Bourg

Fronsag ac

Haut Medoc Canon-Fronsac’, P, ‘es de ’
LIBOURNE stillon

0
BORDEAUX G"“;:iff Saint Emilion —~
SAINT-EMILION 4
Pessac Léogr
Entre-Deux-Mers '
miéres Cotes "
‘ Bordeaux
Haut Benauge

Graves Cadillac -
Cerons 4
Loupia®

Barsac
SAUTERNES

Sauternes
Bordeaux ’

Supérieur
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Caractérisation des défauts

Vins a moins de 30 mg/L en SO2

ACESCENCEREDUIT ASTRINGENT

== PHENOLE _VEciTAL PHENDLE

DXYDE™ a (XY IDE Reour
GOUTDESODURIS ﬂllllTIlES,!!sl,!"ﬁIS

Fréquence de citation des Fréquence de citation des
vins a défauts de 2015 vins a défauts de 2016

Vins Conventionnels

REDUIT

Fréquence de citation des
vins a défauts 9




Conclusion

Elaborer des vins rouges qui restent purs 2 a
3 ans apres les vinifications sans avoir
recours au SO, ne semble pas simple.

Les travaux se poursuivent...
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